SCHULCATERING

Speiseplan
25.11. bis 29.11.2024

KW 48

Hahnchenstreifen in EWMSr Vollkorn-Penne (BIO) GW Fischstabchen G WE Gemiisefrikadelle (M6hren, VI Gebratene Gnocchi GW,E
M en a 1 RahmsoBe o TomatenrahmsoBe M,Sr (Seelachs) o Pastinaken, Erbsen) Y Basilikum - FrischkdsesoBe GWM
Spatzle (BIO) GW,E Reibekase M Salzkartoffeln AjvarrahmsoBe M,Sr Erbsengemiise
DGE-Linie Mo6hrengemiise Blattsalat Rahmspinat GWM34 | Couscous GW,Sr
Joghurtdressing M Gurkenrohkost
kJ: 1904 kcal: 455,0 kJ: 2196 kcal: 524,8 kJ: 1723 kcal: 411,8 kJ: 1857 kcal: 443,7 kJ: 2996 kcal: 716,1
Gemiisenuggets (Mais, EWEM Haschee vom Rind ‘Q’ G,W,Sr Eieromelette EM Milchreis (mit Bio-Reis) M Wiirstchengulasch @ & s
.o Karotte, Pastinake) T Vollkorn-Penne (BIO) GW Salzkartoffeln Zimtzucker (Gefliigel) '
M ehu 2 Ketchup Sr Reibekise M Rahmspinat G,W.,M,3,4 Gurkenrohkost Parboiled Reis (Bio)
Bunt- gemischte Rostiecken Blattsalat Erbsengemiise
Alternative Mohrengemiise Joghurtdressing M
kJ: 1024 kcal: 244,8 kJ: 2418 kcal: 577,9 kJ: 1454 kcal: 347,6 kJ: 1750 kcal: 418,3 kJ: 2006 kcal: 479,5
°Hahnchenbrustfilet °Fusilli °Seelachs (natur) == Sr °Milchreis (mit Bio-Reis) M °Penne
e a 3 °Ketchup Sr *TomatenrahmsoBe M,Sr °Salzkartoffeln °Zimtzucker "Mac-and-Cheese-Style"
M n °Salzkartoffeln °Blattsalat °Rahmspinat M °Gurkenrohkost °Erbsengemiise
Gluten- °Mohrengemiise °Joghurtdressing M °Joghurtdessert M °Frischobst °Pudding M,1
laktose-frei °Frischobst °Frischobst
*Sp’:rmn von Qluteh/Lac.tbse
onnen enthalten sein kJ: 1579 keal: 377,5 kJ: 3186 keal: 7614 kJ: 1397 kal: 3338 kJ: 2502 keal: 5981 kJ: 3514 keal: 8397
Vanillejoghurt M Frischobst Kirschjoghurt M Frischobst Kuhpudding M
Desse rt (Vanille/Schoko)
kJ: 351 kcal: 84,0 kJ: 204 kcal: 48,8 kJ: 344 kcal: 82,2 kJ: 204 kcal: 48,8 kJ: 345 kcal: 82,6

Die grin hinterlegten Angebote/Komponenten entsprechen
dem DGE-Qualitatsstandard fur die Verpflegung in Schulen®.
Sie wurden von der Deutschen Gesellschaft fur Ernahrung

Guten Appetit!

enthalt Dinkel |

Schalenfriichte/Niisse |
enthédlt Macadamianuss |

e. V. (DGE) als eine Mendlinie zertifiziert und mit diesem

Logo “?'\ ausgezeichnet.
G

enthalt Fisch | enthalt Weizen| enthalt Gerste |

enthalt Krebstiere | enthalt Lupine | enthdlt Milch und Milcherzeugnisse (einschlieBlich Laktose L*)I  enthilt YJEL
enthalt Walnuss | enthalt Kaschunuss| enthalt Pecannuss | enthalt Paranuss | enthalt Pistazie |
enthalt Sellerie | enthalt Sesam| enthalt Schwefeldioxid und Sulfite | enthalt Weichtiere

enthalt Eier| enthalt Erdnuss | enthalt Hafer |

enthalt Khorasan/Kamut|
enthalt Mandell enthalt Haselnuss |
enthalt Queenslandnuss | enthalt Senf |

Glutenhaltiges Getreide | enthidlt Roggen |

mit Farbstoff| mit Konservierungsstoff | mit Geschmacksverstarker |

mit Nitritpokelsalz | gewachst

mit Antioxidationsmittell mit Phosphat! mit SiiBungsmittel |
Kilokalorien | Kilojoule

geschwarzt! geschwefeltl

* in der gluten-& lactosefreien Meniilinie verwenden wir selbstverstindlich ausschlieB3lich lactosefreie Milch!

 Cafetera Tm Schifer -

Anderungen vorbehalten




